
TWILIGHT MENU $90

HAMACHI CITRUS CRUDO
T h i n l y s l i c e d y e l l o w t a i l , m a n d a r i n p o n z u , s e r r a n o , l i m e z e s t

SEASONAL SASHIMI
O r a K i n g s a l m o n , m a d a i , a k a m i

HIRATAKE TEMPURA
O y s t e r m u s h r o o m s , s p i c y a i o l i , t r u f f l e s a l t , s h a v e d t r u f f l e

WAGYU GYOZA
Wa g y u b e e f , e d a m a m e , s h i i t a ke m u s h r o o m s , A s i a n p e a r p o n z u s a u c e

ORA KING SALMON BELLY MAKI

NIGIRI
K a s t s u o

B u r i
M a d a i
A k a m i

C h u - t o r o
O t o r o

KIMCHI FRIED RICE

MATCHA PANNA COTTA
P a s s i o n f r u i t s o r b e t , g i n g e r f o a m

$ 9 0

P L E A S E N OT E A S E R V I C E C H A R G E O F 2 0 % W I L L B E A D D E D TO YO U R F I N A L B I L L
* C o n s u m i n g r a w o r u n d e r c o o k e d m e a t s , s e a f o o d , o r e g g s m a y i n c r e a s e y o u r r i s k o f f o o d b o r n e i l l n e s s .




